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Mit Feuer gemacht.
Kamados, Pizzaöfen und Outdoor-Küchen – ausgewählt und persönlich
beraten von MOW & BURN in Mohorn.

M O N O L I T H    ·    W I T T    ·    E V E R D U R E Bahnhofstraße 18a · 01723 Mohorn · mowandburn.de
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W I L L K O M M E N

Draußen ist das
neue Wohnzimmer.
Schön, dass Sie da sind. Bei MOW & BURN in Mohorn dreht
sich alles um Garten, Wald und Technik, auf die man sich
verlassen kann. Mit unserem Grill- und Outdoor-Sortiment
bringen wir diesen Anspruch auf Ihre Terrasse, Ihren Balkon
und in Ihren Garten.

In diesem Katalog finden Sie drei Marken, hinter denen wir
voll stehen: die Keramik-Kamados von MONOLITH, die
Pizzaöfen von WITT aus Dänemark und die Grills, Öfen und
Outdoor-Küchen von EVERDURE. Bewusst wenige Marken –
dafür solche, die wir kennen, erklären und betreuen können.

Am schönsten erleben Sie die Geräte bei uns im Laden.
Kommen Sie vorbei, schauen Sie sich alles in Ruhe an – wir
beraten Sie gern persönlich.

Ihre Claudia Kirstein
Inhaberin MOW & BURN

W A R U M  M O W  &  B U R N

01 Persönliche Beratung
Wir nehmen uns Zeit, hören zu und finden
mit Ihnen den Grill, der wirklich zu Ihnen
passt.

02 Lieferung & Aufbau
Auf Wunsch liefern wir Ihr Gerät und bauen
es bei Ihnen auf. Sprechen Sie uns einfach
an.

03 Eigene Werkstatt
Service, Wartung und Ersatzteile aus einer
Hand – auch lange nach dem Kauf.

04 Zubehör & Nachschub
Kohle, Pizzasteine, Abdeckhauben und
mehr. Was nicht vorrätig ist, bestellen wir
für Sie.

Preise, Verfügbarkeit und aktuelle Angebote erfahren Sie gern persönlich bei uns im Laden in Mohorn oder unter 035209 22334. Stand
09/2026. Irrtümer, Druckfehler und Änderungen vorbehalten. Abbildungen können vom Lieferumfang abweichen.



M O W  &  B U R N Ü B E R S I C H T
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Ü B E R S I C H T

Welcher Grill passt zu Ihnen?
Kamado, Pizzaofen oder gleich die ganze Outdoor-Küche? Jede Bauart hat ihre
Stärken. Hier sehen Sie auf einen Blick, was unsere drei Marken besonders gut
können.

M O N O L I T H  ·  A B  S E I T E  4

Kamado aus Keramik
Der Allrounder: grillen, smoken, backen
und schmoren – von Low & Slow bis zur
knusprigen Pizza. Die Keramik hält die
Hitze stundenlang.

W I T T  ·  A B  S E I T E  8

Pizzaofen
Heizt schnell auf und backt Pizza wie
beim Italiener. Mit festem oder
rotierendem Stein, mit Gas oder
elektrisch.

E V E R D U R E  ·  A B  S E I T E  1 2

Grills &
Outdoor-Küchen
Vom portablen Gasgrill über
KILN-Pizzaöfen bis zur modularen
Outdoor-Küche mit Spüle und
Kühlschrank.

K U R Z  E R K L Ä R T

KAMADO PIZZAOFEN GASGRILL & OUTDOOR-KÜCHE

Brennstoff Holzkohle Gas oder Strom Gas

Hitze von ca. 90 °C bis über 400 °C bis ca. 500 °C direkt und indirekt, schnell regelbar

Ideal für Steak, Pulled Pork, Brot,
Schmorgerichte

Pizza, Flammkuchen, Brot Grillabende mit vielen Gästen

Besonders sehr sparsam im Verbrauch Pizza in ein bis zwei Minuten Spüle, Kühlschrank & Stauraum
kombinierbar

Die Temperaturangaben sind Richtwerte und hängen vom jeweiligen Modell ab.
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M O N O L I T H  ·  K E R A M I K - K A M A D O S

Ein Grill. Unzählige Möglichkeiten.
In Keramik wird seit Jahrtausenden gegart – MONOLITH hat daraus einen der vielseitigsten Grills gemacht, die es gibt.
Die dicke Keramikwand speichert die Hitze, hält die Temperatur über Stunden stabil und sorgt dafür, dass Fleisch,
Fisch und Gemüse schön saftig bleiben. Dabei kommen Sie mit erstaunlich wenig Holzkohle aus.

Ob Steak bei hoher Hitze, Pulled Pork im Low & Slow oder frisches Brot vom Pizzastein: Mit dem passenden Zubehör
ist Ihr Kamado Grill, Smoker, Ofen und Schmortopf in einem.

Grillen
Direkte Hitze für kräftige
Röstaromen.

Smoken
Low & Slow bei konstanter
Temperatur.

Backen
Pizza und Brot vom
Pizzastein.

Schmoren
Im Gusstopf, langsam und
aromatisch.
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M O N O L I T H  ·  M O D E L L E

Die passende Größe für jeden Garten
Vom kompakten ICON für den Balkon bis zum großen .66er für Familie und Gäste. Die Größe .55 entspricht dem
bisherigen CLASSIC, .66 dem größeren LeCHEF.

MODELL AUSFÜHRUNG

ICON & JUNIOR · kompakt, ideal für Balkon und kleine Terrassen

ICON Kompakt-Kamado

JUNIOR 2.0 schwarz ohne Gestell · inkl. Gestell

JUNIOR 2.0 rot ohne Gestell · inkl. Gestell

ONE · der Einstieg in die MONOLITH-Welt, inkl. Gestell-Set

ONE.55 NEU (ehem. BASIC) inkl. Gestell-Set

ONE.66 NEU inkl. Gestell-Set

TWO · der Klassiker – auch als SMART FLOW mit Blower

TWO.55 NEU (CLASSIC) Grill ohne Gestell · Gestell-Set optional

TWO.66 NEU (LeCHEF) Grill ohne Gestell · Gestell-Set optional

TWO.55 SMART FLOW NEU inkl. Blower zur Temperaturregelung

TWO.66 SMART FLOW NEU inkl. Blower zur Temperaturregelung

AVANTGARDE · das Design-Modell

AVANTGARDE.55 (CLASSIC) Grill ohne Gestell · Gestell-Set auf Anfrage

AVANTGARDE.66 (LeCHEF) Grill ohne Gestell · Gestell-Set auf Anfrage
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M O N O L I T H  ·  S T A R T E R S E T S

Gut ausgestattet von Anfang an
Die Startersets kombinieren den Grill mit ausgewähltem
Zubehör für den Einstieg – so können Sie direkt loslegen. Was
genau im jeweiligen Set steckt, zeigen wir Ihnen gern bei uns
im Laden.

SET

Starterset ICON

Starterset JUNIOR 2.0

Starterset ONE.55 NEU

Starterset ONE.66 NEU

Starterset TWO.55 NEU (CLASSIC)

Starterset TWO.66 NEU (LeCHEF)

Starterset AVANTGARDE.55

Starterset AVANTGARDE.66

U N S E R  T I P P

Smart Grid System
Mit dem Smart Grid System (SGS) wird Ihr
MONOLITH modular: Gussrost, Plancha,
Feuertopf und Grillrost-Set lassen sich
flexibel einsetzen und kombinieren – für
scharfes Anbraten, Wok-Küche oder
verschiedene Temperaturzonen.

ARTIKEL FÜR

Smart Grid System .55 · .66

SGS Feuertopf .55 · .66

SGS Gussrost .55 · .66

SGS Gussplancha .55 · .66

SGS Grillrost Set .55 · .66



M O W  &  B U R N M O N O L I T H
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M O N O L I T H  ·  Z U B E H Ö R

Mehr aus Ihrem Kamado holen
FÜR TWO, ONE & AVANTGARDE

Pizzastein

Feuerplatte

Zusatzrost

Deflektorsteine inkl. Distanzstück

Kohlekorb geteilt

Wok-Halter

Smoke Set

Rotisserie

Abdeckhaube

Buggy inkl. Seitentisch

Tisch aus Edelstahl & Teak

F Ü R  I C O N  &  J U N I O R

Trolley inkl. Seitentische

Rotisserie

Feuerplatte

ICON Gestell

Gussrost

Pizzastein

Abdeckhaube

R U N D  U M S  G R I L L E N

DigiQ DX3 Smart Flow Edition

Thermo-Lith Thermometer

Mono-Lighter

Lederschürze L · XL

Grillhandschuhe Leder

Flammlachsbrett

MONOLITH Grillkohle 8 kg

Smoke Pellets Buche, Kirsche, Apfel, Walnuss
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W I T T  ·  P I Z Z A Ö F E N  A U S  D Ä N E M A R K

Pizza wie in Neapel.
Im eigenen Garten.
Die Pizzaöfen von WITT verbinden skandinavisches Design mit echter Hitze. Sie heizen schnell auf und backen Pizza
mit knusprigem Boden und luftigem Rand – in ein bis zwei Minuten statt einer halben Stunde im Küchenofen.

Bei den Rotante-Modellen dreht sich der Pizzastein während des Backens. So wird die Pizza rundum gleichmäßig,
ohne dass Sie sie wenden müssen.

Rotante
Rotierender Stein,
gleichmäßig gebacken.

Fermo
Fester Stein – klassisch und
puristisch.

Control
Digitaldisplay für volle
Kontrolle.

eGNITE
Elektrisch – ganz ohne
Gasflasche.



M O W  &  B U R N W I T T
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W I T T  ·  E T N A

Die Etna-Familie
16 Zoll Backfläche, klare Form, vier Farben. Die Etna gibt es mit rotierendem Stein (Rotante) oder
festem Stein (Fermo) – als Fermo direkt im Bundle mit dem wichtigsten Pizza-Werkzeug.

S T O N E S C H W A R Z G R A P H I T O R A N G E

MODELL AUSSTATTUNG FARBEN

Etna Rotante 16" 2 Brenner, rotierender Pizzastein schwarz, graphit, stone, orange

Etna Rotante 16" Control 2 Brenner, rotierend, mit Digitaldisplay schwarz, grün

Etna Fermo 16" Bundle
1 Brenner, fester Stein – inkl. Pizzaschieber 14"
(FSC-Holz), Teigschaber, Wiegeschneider und
Pizzawender

schwarz, graphit, stone, orange

G U T  Z U  W I S S E N

Rotierend oder fest?
Der rotierende Stein nimmt Ihnen das
Drehen der Pizza ab – ideal für Einsteiger
und große Runden. Der feste Stein ist die
puristische Variante für alle, die gern
selbst Hand anlegen.

09mowandburn.de
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W I T T  ·  P I C C O L O  &  E G N I T E

Kompakt, rotierend – oder elektrisch
Die Piccolo-Modelle sind die kompakten Öfen von WITT: schnell aufgebaut, einfach zu bedienen
und perfekt für Terrasse und Balkon. Als Bundle mit passendem Pizza-Werkzeug.

MODELL AUSSTATTUNG FARBEN

Piccolo Rotante 13" 1 Brenner, rotierend schwarz, grün

Piccolo Rotante 13" Bundle inkl. Teigschaber, Pizzaschieber 12" und
Schneiderad schwarz, grün

Piccolo Rotante 16" 1 Brenner, rotierend schwarz, grün

Piccolo Rotante 16" Bundle inkl. Pizzaschieber 12" schwarz, grün

Piccolo Rotante 13" Control BluBlaze, 4 Brenner, rotierend, mit Digitaldisplay schwarz, grün

Piccolo Fermo 14" 1 Brenner, fester Stein schwarz

N E U  ·  E L E K T R I S C H

WITT eGNITE 13" Control
Der elektrische Pizzaofen von WITT: einstecken, Temperatur
am Digitaldisplay einstellen, loslegen. Ideal für den Balkon und
überall dort, wo keine Gasflasche stehen soll oder darf.

BETRIEB elektrisch

BEDIENUNG Digitaldisplay

FARBEN mat black, mat green

PREIS AUF ANFRAGE
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W I T T  ·  Z U B E H Ö R

Alles für die perfekte Pizza
P I Z Z A  T R O L L E Y  &  A R B E I T S P L A T Z

Pizza Trolley Hauptmodul mit Tür und Stauraum

Pizza Trolley Nebenmodul Regal auf Rollen

Obere Platte 13" oder 16" für das Hauptmodul

Pizza-Tisch XXL für Ofen und Zubehör

Abdeckhaube Hauptmodul

Abdeckhaube Haupt- +
Nebenmodul

F Ü R  D I E  K Ü C H E

Teddy Varimixer Teigmaschine 5 l, black / stone

Cook Perfekt Wireless
Single Funk-Thermometer

Cook Perfekt Wireless Dual 2 Sticks

Küchenwaage Black

Pizza-Schürze schwarz

Pizza-Servierbrett Akazienholz

W E R K Z E U G ,  S T E I N E  &  H A U B E N

Pizzaschieber Alu 12" · 14"

Pizzaschieber FSC-Holz 12" · 14"

Pizzaschieber 14" Alu, Softgriff

Pizzaschieber 14" Alu, Korkgriff

Pizzaschieber 14" Alu, Carbongriff

Pizza-Wender Aluminium

Wiegeschneider Black Edition

Infrarot-Temperaturpistole

Ofen-Bürste

Pizzastein rund, Etna Rotante

Pizzastein T-Form, Fermo

Abdeckhaube Etna Fermo / Rotante

Abdeckhaube Piccolo Rotante

Abdeckhaube Piccolo Rotante 16"
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E V E R D U R E  ·  S E A B R E E Z E  O U T D O O R - K Ü C H E

Ihre Küche unter freiem Himmel
EVERDURE steht für Grills, Öfen und Outdoor-Küchen mit klarer Linie – entwickelt in Australien, mitgestaltet von
Sternekoch Heston Blumenthal. Mit SEABREEZE stellen Sie Ihre Outdoor-Küche aus Modulen zusammen: Spüle,
Kühlschrank, Schränke und Grillmodule lassen sich frei kombinieren – vom kompakten Grillplatz bis zur kompletten
Küche. Wir planen sie gern mit Ihnen.

K Ü C H E N M O D U L E

Spülbeckenmodul

Getränkekühlermodul

Eckmodul

Schrankmodul mit Doppelschublade

Schrankmodul mit Doppeltüren

Abfallmodul

Outdoor-Kühlschrank

G R I L L M O D U L E

FURNACE™ BBQ Modul

FURNACE™ Built-in-Gasgrill

4K / K1 BBQ Modul

BLAZE 32" 4-Brenner BBQ Modul

BLAZE 30" 2-Brenner BBQ Modul

BLAZE LTE+ Double Side Brenner Modul

BLAZE 20" Kamado BBQ Modul

Alle SEABREEZE-Module in Schwarz. Die passenden Grillgeräte (4K, K1, BLAZE) finden Sie auf den folgenden Seiten.



M O W  &  B U R N E V E R D U R E
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E V E R D U R E  ·  P I Z Z A Ö F E N ,  G R I L L S  &  O U T D O O R - Ö F E N

Feuer in jeder Form
P I Z Z A O F E N

KILN P 13"
Infrarotbrenner, rotierender Stein, Digitaldisplay

green, black

P I Z Z A O F E N  ·  B U N D L E

KILN S Series
1 Brenner – inkl. 14" Alu-Pizzaschieber und
Pizzawender

stone, graphite, terracotta

P I Z Z A O F E N

KILN R Series
2 Brenner, rotierender Stein

stone, graphite, terracotta, desert grey

P I Z Z A O F E N

KILN DR
2 Brenner, rotierend, mit Digitaldisplay

desert grey, mat black

U N T E R B A U

KILN Pizzastation
Pizzatisch mit Stauraum, Türfronten Aluminium in
Holzoptik oder Schwarz

G A S G R I L L  ·  P O R T A B E L

HUNTER
Portabler Gasgrill mit zwei Brennern – für Garten,
Camping und unterwegs

green, black

O U T D O O R - O F E N

K1
Holzkohle-Outdoor-Ofen zum Grillen, Backen und
Garen

black, graphite

O U T D O O R - O F E N

4K
Holzkohle-Outdoor-Ofen – das größere Modell für
Grillen, Smoken, Backen und Garen

graphite, black

Passendes Zubehör wie Pizzaschieber, Abdeckhauben und Temperaturpistole haben wir ebenfalls im Sortiment – sprechen Sie uns an.
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E V E R D U R E  ·  E I N B A U G R I L L S  &  O U T D O O R - K Ü C H E N

Für die große Outdoor-Küche
MODELL AUSFÜHRUNG

BLAZE · Einbaugrills für die Outdoor-Küche

BLAZE 20" Kamado Keramik-Kamado für den Einbau

BLAZE 32" LTE+ 4-Brenner Built-in-Gasgrill

BLAZE 32" LTE PRO 4-Brenner Built-in-Gasgrill

BLAZE 30" Griddle 2-Brenner Plancha

BLAZE LTE+ Double-Sided Burner Built-in-Seitenbrenner

BLAZE Carts freistehende Grillwagen: LTE+, PRO oder Griddle

LAGOON · 4-Brenner Built-in-Gasgrills

LAGOON 4-Brenner Built-in-Gasgrill

LAGOON PRO 4-Brenner Built-in-Gasgrill

LAGOON BBQ Modul · PRO Modul Unterbau für den LAGOON

LAGOON Beistellwagen 3 Regale · 2 Türen · 3 Schubladen

NEO · Einzelkomponenten

NEO STONE 6-Brenner Gasgrill 304er Edelstahl, Gusseisen, 25 kW Gesamtleistung

NEO BLACK 6+1-Brenner Gasgrill 304er Edelstahl, Gusseisen, mit Heckbrenner

NEO BLACK Spülbeckenmodul

NEO BLACK Getränkekühlermodul

Everdure Getränkekühlschrank

O U T D O O R - K Ü C H E  K O M P L E T T

NEO STONE
Die komplette Outdoor-Küche in
Steinoptik.

O U T D O O R - K Ü C H E  K O M P L E T T

NEO BLACK
Die komplette Outdoor-Küche in
Schwarzstahl.
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S E R V I C E

Mehr als nur verkaufen.
Ein guter Grill begleitet Sie viele Jahre. Deshalb hört unser Service nicht an der Kasse auf –
wir sind auch danach für Sie da.

01 Beratung im Laden
Sehen, anfassen, vergleichen: Wir zeigen Ihnen
die Geräte in Mohorn und nehmen uns Zeit für Ihre
Fragen.

02 Planung Outdoor-Küche
Von der Modulauswahl bis zum Grundriss – wir
planen Ihre SEABREEZE- oder NEO-Küche
gemeinsam mit Ihnen.

03 Lieferung & Aufbau
Auf Wunsch bringen wir Ihr Gerät zu Ihnen und
bauen es fertig auf. Fragen Sie uns nach einem
Angebot.

04 Werkstatt & Ersatzteile
Wartung, Reparatur und Ersatzteile aus unserer
eigenen Werkstatt – schnell und zuverlässig.

05 Bestellservice
Nicht jeder Artikel steht bei uns im Regal. Was Sie
in diesem Katalog finden, bestellen wir gern für
Sie.

06 Zubehör & Kohle
Grillkohle, Pellets, Pizzasteine, Abdeckhauben –
damit Ihnen der Nachschub nie ausgeht.

B E S U C H E N  S I E  U N S

MOW & BURN in Mohorn
Bahnhofstraße 18a · 01723 Mohorn
Telefon 035209 22334 · info@mowandburn.de
Aktuelle Öffnungszeiten auf mowandburn.de



M O W  &  B U R N
G A R T E N   ·   F O R S T   ·   G R I L L

Bahnhofstraße 18a · 01723 Mohorn

Telefon 035209 22334

info@mowandburn.de

mowandburn.de

Scannen und online stöbern

Preise, Verfügbarkeit und aktuelle Angebote erfahren Sie gern persönlich bei uns im Laden in Mohorn oder unter 035209 22334.
Stand 09/2026. Irrtümer, Druckfehler und Änderungen vorbehalten. Abbildungen können vom Lieferumfang abweichen.


